GASTRONOMICKE SLAVNOSTI

LITOMYSL 12. - 25. KVETNA 2014

LITOMYSL

Po letech okouzleni mezinarodni kuchyni se nase gastronomie ¢im dal Castéji vraci k tradicnim ¢eskym
pokrmlm a je zfejmé, Zze dobfe uvarena Ceska jidla z kvalitnich surovin mohou oslovit i zahranicni
navstévniky a dokonce se pro né stat jednim z lakadel. Legendou Ceské kuchyné je Magdalena
Dobromila Rettigova, ktera v obrozeneckych letech povysila vareni nad ramec kulinafského dila jako
vyraz osobnosti a narodni hrdosti. Hospodyriky ucila, aby jidlo bylo nejen chutné, ale i estetické,
snazila se prfimét zkusené kucharky, aby nepodléhaly stereotypu a experimentovaly. Tyto stale
moderni poZadavky provazi gastronomické slavnosti, pofadané k pocté a oslavé jedné z nejslavnéjsich
litomyslskych zen.

Chut’ a estetika, tradice a experiment
v gastronomii podle Magdaleny Dobromily Rettigové

Téma 3. rocniku:
Rozli¢né ryby a vodni Zouzel

Rybim receptlim vénovala Rettigova ve své Domaci kuchaice celou kapitolu. NejCastéji zpracovava
kapra a stiku, objevuje se ale také mnik, ,ouhof*, losos a pstruh, mezi ryby zafadila nejen musle, ale i
raky, Zaby a Sneky. Ryby do Litomysle davno patfi. Je zde jedna z nejstarSich pstruharen v Ceskych
zemich, zaloZzena mlynarem KaSparem Vackem jiZz v roce 1862. Dodnes se v ni tradicnim zplisobem
chova vyhlaseny "Vacklv pstruh”. V Litomysli ma sidlo Rybarstvi Litomysl s.r.o., které v souCasnosti
obhospodafuje 220 rybnikl o celkové rozloze 1100 hektarl. Dlraz klade na maximalni ohled k
Zivotnimu prostredi, jakosti vod a udrzbé rybnikd jako vyznamnych krajinnych prvkd. Devadesat
procent roc¢ni produkce tvofi kapr obecny, chov dopliiuje lin, tolstolobik, amur, candat, Stika, sumec,
také sihové a lososovité druhy ryb, specidlnim programem pak je chov chranénych a ohroZenych
druhd pro zarybriovani vod u nas i v zahranici.

Czech
Specials

Festival podporuje kvalitni ceskou gastronomii spolecné s projektem Czech Specials
agentury Czech Tourism, ktera je hlavnim partnerem. Pod zastitou Rady Pardubického
kraje slavnosti pordada Smetanova Litomys] o.p.s. a Smetaniv dim ve spolupraci
s Asociaci kucharii a cukrdrii CR, SOS a SOU Policka, Méstem Litomys| a Rybarstvim
Litomys]. Prezidentem slavnosti je Vdaclav Smerda, pfedseda pobocky Vychodni Cechy
Asociace Kucharii a cukrarii Ceské republiky.
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3. rocnik - "Rozlicné ryby a vodni zouzel"

pondéli 12. 5. — patek 23. 5.
Gurmanska pout’ po restauracich
e putovani po mistnich restauracich, vaficich menu kvalitni Ceské gastronomie inspirované M.
D. Rettigovou a tématem rocniku se soutézi o ceny
Rettigova znovu ve skole
e litomyslIské skolni jidelny vafi vzdy jeden chod v duchu motta slavnosti, stravnici za jeho
konzumaci sbiraji soutézni body

stfeda 14. 5.
Galavecere v Hotelu Aplaus
e Restaurace Bohém hotelu Apalus, stfeda 14. 5.
e Ctyfchodové menu na téma "Rozlicné ryby a vodni Zouzel" (pdf)

stfeda 21. 5.
Galavecere v Restauraci Karlov
e veclefi z nékolika chodt uvati ¢len Narodniho kucharského tymu Miroslav Husak, séfkuchaf
hotelu International Brno

"Knizni ¢tvrtek ve stredu"
e Literarni kavarna Na Sklipku, 19.00
e vecer s kucharskymi knihami pofada Knihkupectvi - Antikvariat Paseka

patek 23. 5.
Vecer s Plzeriskym Prazdrojem
e Restaurace U Medvéda, patek 23. 5., 18.00
e speciality k pivu, soutéze a predevsim Skola ¢epovani piva, vedena Master Bartendery Pilsner
Urquell

sobota 24. 5.

Pocta Magdalené Dobromile Rettigové (10.30)
e poklona kuchatl u hrobu M. D. Rettigové
e vystoupeni Sboru pani a divek
e prlivod na Smetanovo nameésti

Gastrofestival na Smetanové nameésti (11.00)

e« FOOD CUP Czech Specials 2014 - litomyslsky Vackiv pstruh - postupové kolo soutéze
vybranych certifikovanych restauraci Czech Specials, moderuje Jan Rosak
ochutnavky jidel pfipravenych restauracemi podle M. D. Rettigové
soutéz dvouclennych druzstev hotelovych Skol Pardubického kraje
prezentace stfednich skol s ochutnavkou pokrm{ ve stancich
Skola filetovani ryb a otevirani Ustfic
prezentace vyrobcl potravin, napojli a gastro vybaveni
prodej mistnich produktl a regionalnich potravin
Kavarna POTME (Svétluska)

Slovenska kuchyné - partnerské mésto Levoca - Salas U Franka

Holandské vafle - partnerské mésto Roden

Japonska kuchyné - partnerské mésto Matsumoto - pfiprava a ochutnavka tradicnich
japonskych pokrm{ - Gourmet Nippon Team

e hudebni vstupy L'udova hudba Mattsa Ondrusa z Levoci

Program na podiu
e Soutézni vystoupeni Séfkucharl certifikovanych restauraci Czech Specials
e Vafeni, vypravéni, soutéZe - Filip Sajler a Ondrej Slanina
e SoutéZni pasmo Ceského rozhlasu Pardubice
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http://www.gastroslavnosti.cz/media/dokumenty/galavecer-navrh.pdf
http://www.gastroslavnosti.cz/sbor-pani-a-divek.html

Détsky program:
e zdobeni pravych Pardubickych pernik{
e Skolicka vareni a peCeni (déti pripravuji bananové chut'ovky, zdobena varena vejce,
marcipanova zviratka, parecky v zupanu, bramborové pekacky)
e zastérky pro déti zdarma

Vecerni hodokvas (19.00 - 22.00)
e hodovani s hudbou a tancem na Smetanové nameésti, hraje romska kapela Gipsy spirit

Doprovodny program:
Zdobeni (vy)pecenych "Magdalenek"
e zdobeni figurek z lineckého tésta a drevénych varecek (Evropské skolici centrum - zamecky
pivovar)
Soutéz ve vareni kotlikového gulase "O kotlik starosty Litomysle"
e Toulovcovo nameésti (10.00 - 15.00)
e porada Restaurace a minipivovar Veselka
Concertino Lenky Filipové - koncert spojeny s gastronomii
e Zamecké navrsi (18.30)
e porada Hotel Aplaus

nedéle 25. 5., Smetanovo namésti

Gastronomicka kazani
9:00 Aj, clovék zrac a pijan vina y
e  Kaze farar Vaclav Hurt v kostele Ceskobratrské cirkve evangelické (Tomickova ul.)

9:00 Mana - pokrm poutnik{ na cesté do zaslibené zemé
e  Kaze farar Stépan Klasek v kostele Cirkve ¢eskoslovenské husitské (Toulovcovo ndm.)

9:30 Novy kvas chvaly
e  KaZze kazatel Daniel Kvasnicka v "Novém kostele" (Moravska ul., Litomysl)

Kavarna POTME (od 10.00)

Sousedska husicka (12.00)

Spolecny obéd Litomysland a priznivcl Litomysle v obfi restauraci s nejvyssim stropem.

PeCena husi stehna se zelim a variaci knedlik{, plzeriské pivo.

Hudebni vstupy v podani poberounské hudebni skupiny Tfehusk.

Poukazky je tfeba zakoupit do 20. 5. v litomyslském Infocentru nebo na www.gastroslavnosti.cz

Ochutnavani kulinarského uméni restauraci — Gurmanska pout’

Zapojené restaurace z Litomysle a okoli budou od 12. do 23. kvétna vafit jidla inspirovana recepty
Magdaleny Dobromily Rettigové nebo pokrmy moderni ceské kuchyné, varfené v duchu motta
slavnosti. Navstévnici obdrzi za jejich konzumaci razitko restaurace do ,Karty ucastnika Gurmanské
pouti®. Kartu s razitky a adresou UcCastnik odevzda v sobotu 24. kvétna od 11 do 15 hodin ve stanku
Sboru pani a divek na Smetanové namésti. Kazdy, kdo ziska alespori 4 rliznd razitka, obdrzi
hodnotnou cenu (rocni predplatné novin, poukazy na slevy v restauracich, vstupenky na Smetanovu
Litomysl a dalsi). Dva vitézové soutéze s nejvysSim poctem razitek (v pripadé rovnosti poctu rozhodne
los) ziskaji poukazy do mistrovského kurzu vareni Ondfeje Slaniny. Vyhodnoceni soutéze
probéhne 24. kvétna v podvecer v rdmci programu Gastronomickych slavnosti Magdaleny Dobromily
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Rettigové na Smetanové namésti. Seznam restauraci a ,Kartu Ucastnika Gurmanské pouti® zajemci
obdrzi v litomyslskych infocentrech, v zapojenych restauracich nebo na www.gastroslavnosti.cz.

Soutéz o nejlepsi babovku

Hospodynky mohou v sobotu 24. kvétna mezi 10. a 13. hodinou pfinést upecenou soutézni babovku
spolu s receptem do stanku Sboru pani a divek na Smetanové namésti. Babovku je mozno na misté
pocukrovat. Vyhlasena bude nejhezci, nejchutnéjsi a celkové nejlepsi babovka. Vitéz kazdé
kategorie obdrzi vécnou cenu. Recepty babovek budou zvefejnény na internetovych strankach
gastroslavnosti a nabidnuty k publikovani medialnim partnerfim.

Ukazte, co umite
Ve stanku Sboru pani a divek bude pfipravena fada soutéZi v kucharskych, lahlidkarskych a

cukrarskych dovednostech. Pod vedenim znamych ,Kluk( v akci® Filipa Sajlera a Ondreje Slaniny se
béhem dobré zabavy mnoho naucite a néco se mozna oni nauci od vas.

Hlavni partner:

CzechTourism LY

Oficialni partnefri:
Pilsner Urquell, HRG tiskarna, Mach-lihné kurat, LBtech, Story Design

Medialni partnefi:
Cesky rozhlas Pardubice, Chut’ a styl, Svitavsky denik
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