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Témata praktickych maturitnich zkousSek - $kolni rok 2025/2026
pro denni studium

Studijni obor: 29-42-M/01 Analyza potravin — hodnoceni kvality (P4.A)

Téma ¢.

29-42-M/01 Analyza potravin — vyZivovy poradce (P4.A)

1. Hodnoceni mouky

2. Hodnoceni pekaiskych vyrobkt a surovin

3. Hodnoceni potravinatrskych vyrobki a surovin I

4. Hodnoceni potravinatskych vyrobki a surovin II

5. Provozni mikrobiologicka kontrola, identifikace mikroorganismt

6. Mikrobiologicka kontrola surovin a vyrobkil

7. Mikrobiologicka kontrola prostfedi, hodnoceni pomoci Engelkeho aparatury

Studijni obor: 29-41-M/01 Technologie potravin — management potravinarskych vyrob

(P4.A)

Téma C.

. Hodnoceni mouky

. Hodnoceni pekatskych vyrobki a surovin

. Hodnoceni potravinaiskych vyrobki a surovin

. Zhotoveni pekatského vyrobku, vypracovani ramcového technologického
postupu

5. Zhotoveni cukraiského vyrobku, vypracovani ramcového technologického
postupu

. Mikrobiologicka kontrola surovin a vyrobkti

. Mikrobiologicka kontrola prostiedi, hodnoceni pomoci Engelkeho aparatury

8. Ekonomické vypocty
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Studijni obor: 29-41-L/51 Technologie potravin (2. NS)

Téma ¢.

30.9.2025

1. Hodnoceni mouky

2. Hodnoceni pekaiskych vyrobki a surovin

3. Hodnoceni potravinatrskych vyrobkt a surovin

4. Mikrobiologicka kontrola surovin a hotovych vyrobkli
5. Provozni mikrobiologicka kontrola
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